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PLAFF-PLAFF H20 PARA PANADERIA
PLAFF-PLAFF H20 BAKERY MACHINE

Parcionador de masa automatico
para la alimentacion de mesa
Plaff-Plaff.

Automatic dough portion maker
for the Plaff-Plaff table feed

Dimensiones Size
1800 x 2300 x 1300 mm

Crea panes totalmente redondos de
cualquier tamafio.

It provides completely round bread
of any size.

Dimensiones Size
1500 x 1330 x 1480 mm

El rodiform crea formatos de
roducto estandar o especia-
es segun sus necesidades.

Rodiform provides standar or

if)ecial product formats depen-
ing on your needs.

Decora con cualquier tipo de grano sin
ensuciar el resto de la linea.

It decorates with any kind of grain without
getting the rest of the line dirty.

Dimensiones Size
1000 x 1500 x 1700 mm

Crea cualquier tipo de pan enrollado
como por ejemplo la baguette o pan
de molde.
It provides any kind of roll bread like
baguette bread or sliced bread for
example.

Dimensiones Size
3500 x 1450 x 1350 mm

Crea formatos de producto estandar
o especiales segun sus necesidades.
It provides standar or special product
formats depending on your needs.

Dimensiones Size
2600 x 1650 x 1300 mm

Permite una depositacion mas réEida
h

que la entabladora y aumenta un 25% la

produccién.

It allows a quicker placing (compared to

the buardin/q unit) and increases produc-
(]

tion by 259

Dimensiones Size
1500 x 2100 x 1100 mm




